Trine er
kagekone

Fire bern, hus pé landet og et kraevende job som
konditor i storbyen: Det hang simpelthen ikke
sammen for Trine Kjzer Jespersen. Derfor har

hun flyttet kagecreme og marcipan hjem til hus-

Det er selvfglgelig populzert at vaere legekammerat til Trines fire
dotre — der falder gerne en lagkage af. Her er det Sophie med

huen og hendes legekammerater, Signe, Mathilde og Jose-
phine, mens Caroline ikke var hjemme

B Udefra ligner det et rigtig idyl-
lisk honningkagehus med skov og
marker lige uden for deren. Tri-
nes hus ligger i Assendlgse pa
Midtsjzlland, men Trine er ikke
en heks, der venter pa at lokke
Hans og Grethe i baghold. Trine
Kjer Jespersen er konditor, og
huset, hun bor i, er hendes kondi-
tori, hvor der ruller den ene smukt
dekorerede kage efter den anden
gennem dgrene og ud til kunderne.
Hvem siger egentlig, at kondito-
rier altid skal ligge pa hovedga-
denien by?

Trine er udlert konditor hos
H.C. Andersens Konditori i
Kgbenhavn, hvor hun ogsa fik
arbejde bagefter. Senere har hun
veeret chefkonditor pa Tribi-
nis Konditori pa Frederiksberg
og svend 1 Byens Bedste Kager.
Trine er og var dygtig, s hun
kunne maske have fortsat sin kar-
riere pa endnu flere fine kondito-
rier og bagerier, men — der var jo
det med familien.

— Selv om jeg var glad for mit
arbejde. korte jeg alligevel nzsten
altid hjem om aftenen med ondt i
maven, fordi jeg tit kom for sent
hjem — og det er bare ikke godt,
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nar man ogsa har smé bern, en
mand, et gammelt hus og dyr. Sa
er der simpelthen ikke tid nok. Da
vi fik nummer tre, vidste jeg bare,
at nu skulle det vaere: Jeg ville lave
mit eget konditori hjemme i huset,
sa matte vi se, om det kunne lgbe
rundt.

Et drommejob

En afdeling af den tidligere stald
blev lavet om til kagekonens
vaerksted efter alle kunstens regler
og sundhedsmyndighedernes for-
skrifter. Rgremaskiner, marcipan
og chokolade blev stillet pa plads,
og lgbesedler blev delt ud. Kjers
kager abnede for fire ar siden — og
det skulle vise sig at vaere en rig-
tig god idé.

— Jeg laver festkager pa bestil-
ling, sa det er ikke sadan, at man
kan komme og drikke kaffe og
spise kage hos mig, selv om det
kunne veere hyggeligt. Jeg laver
kager pé bestilling til private og
firmaer pracis efter kundernes
onsker.

— At vare konditor har altid
varet mit drgmmejob, men jeg
vil helst lave det hele fra bunden
og af rene ravarer — det skal vere

kager, som lige sa godt kunne
laves hjemme i almindelige men-
neskers kgkken, for pulvere og
kageblandinger bryder jeg mig
ikke om. Jeg laver alle mulige
slags festkager, og mine kunder
er velkomne til at komme med
idéer og billeder, og si laver jeg
simpelthen en kage, der siger lige
precis det, de gerne vil udtrykke.
At vere konditor er et rigtigt dej-
ligt job, det var jo ogsa derfor, jeg
oprindeligt valgt at blive det. Det
betyder ogsd, at man arbejder pa
skave tidspunkter — og det er altsa
sveert, ndr vi nu har fire piger pa
12, otte, seks og tre ar.

Det var simpelthen sadan en
stor gevinst, da jeg blev selvsten-
dig: Nu behgver jeg ikke lengere
fare ud ad dgren med sgvnige
bgrn. Skolebussen til de store
holder foran vores dgr, og vores
mindste pa tre ir gar hjemme hos
mig. Nogle dage om ugen gér vi

Lzes mere om Trine og hendes kager pa: kjaers-kager.dk

i legestue sammen, for nu arbej-
der jeg ikke lengere pa faste tids-
punkter. I stedet fordeler jeg min
arbejdstid over hele dagen og om
aftenen med, hvis det er ngdven-
digt, og bgrnene nyder, at jeg er
hjemme om dagen.

Bgrnene ved ogsa godt, at nir
mor gar over i bageriet, sa er hun
pa arbejde. Det betyder, at de selv
smgrer sig en mad eller finder de
ting frem, mor ikke har tid til at
lede efter. Til gengald kan de altid
vere sikre pd, at de har en ordentlig
fgdselsdagslagkage at byde pa, nar
det er deres tur til at holde fest. [
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